
Vos fêtes de fin d’année à la 

La bergerie de Manon 
Mini carte des Festivités 

24 décembre au soir, 25 décembre à midi et  1ér Janvier à midi 
 

Entrées 

Saumon mariné à l’aneth vert, 

Toasts grillés à l’huile d’olive 16€ 

*** 

Marbré de foie gras accompagné de ses confitures de saison, 

Toasts grillés à l’huile d’olive 18€ 

*** 

Saint Jacques rôties caramélisées sur velouté de carottes au cumin 18€ 

Plats 
Lotte à l’armoricaine, riz basmati 22€ 

*** 

Gigot d’agneau à la ficelle cuit au feu de bois, 

Gratin dauphinois et tomate provençale 22€ 

*** 

Civet de sanglier, sauce boudin, vieux vin rouge, 

Fricassée de champignons, dés de pommes de terre et lardons 22€ 

Desserts 8€ 
Bûche de Noël à la vanille 

Et aux fruits rouges. 
 

Hôtel – Restaurant 

 

Domaine du Colombier  - 13 150 

Réservation souhaitée au 04 90 43 80 36 

 



 

 

 

Menu des Festivités   48€ 
24 décembre au soir, 25 décembre à midi et 1

er
 Janvier à midi 

Mise en bouche de nos fêtes 

*** 

Marbré de foie gras accompagné de ses confitures de saison, 

Toasts grillés à l’huile d’olive 

*** 

Lotte à l’armoricaine, riz basmati 

*** 

Gigot d’agneau à la ficelle cuit au feu de bois, 

Gratin dauphinois et tomate provençale 

Ou 

Civet de sanglier, sauce boudin, vieux vin rouge, 

Fricassée de champignon, dés de pommes de terre et lardons 

*** 

Lou Cabrou à l’huile d’olive, 

Parfumé aux herbes de la Montagnette, sel d’ail 

*** 

Bûche de Noël à la vanille 

Et aux fruits rouges 

 

Hôtel – Restaurant 

 

Domaine du Colombier  - 13 150 

Réservation souhaitée au 04 90 43 80 36 

 



 

 

Soirée de la Saint Sylvestre      98€ 
Le 31 Décembre 2009 

Coupe de Champagne 

*** 

Mise en bouche de la Saint Sylvestre 

*** 

Marbré de foie Gras accompagné de ses confitures de saison 

*** 

Saint Jacques rôties caramélisées sur velouté de carottes au cumin 

*** 

Trou de la Montagnette 

*** 

Civet de sanglier, sauce boudin, vieux vin rouges, 

Fricassée de champignons, dés de pommes de terre et lardons 

*** 

Lou Cabrou à l’huile d’olive, 

Parfumé aux herbes de la Montagnette, sel d’ail 

*** 

Mille-feuilles au chocolat, chocolat, crème à la mandarine, sauce orange amère 

*** 

1 bouteille de vin blanc, rouge ou rosé pour 2 personnes-Sélection de la  Bergerie 

*** 

Café 

Animation musicale aves DJ et cotillons 

(Un changement de plat peut en fonction du marché) 

 

Hôtel – Restaurant 

Domaine du Colombier  - 13 150 

Réservation souhaitée au 04 90 43 80 36 


